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MONORIGINE

RUANDA

DOVE TUTTO INIZIA

In Ruanda collaboriamo con una cooperativa di coltivatori da cui acquistiamo un caffé unico prodotto
nel pieno rispetto dell'ambiente e di qualita superiore. La nostra scelta &€ motivata dal ruolo
attribuito alle donne nel contesto di questa cooperativa e del loro coinvolgimento nei processi
decisionali. Noi crediamo che la maggiore presenza delle donne produttrici nel settore del caffe del
paese portera al miglioramento delle condizioni economiche e sociali delle comunita degli
agricoltori.

WHERE IT ALL BEGINS

In Rwanda, we partner up with a cooperative of small growers where we source a very distinctive coffee
produced with zero impact on the environment and of superior quality. What inspired us to make this choice
Is the role attributed to the women within the cooperative and their involvement in decision-making
processes. We believe that empowering women producers in the Rwanda coffee sector will lead to the
strengthening of the economic and social conditions of farmers’ communities,
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MONORIGINE

RUANDA

DOVE TUTTO INIZIA PROFILO DI TAZZA - CUP PROFILE
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MONORIGINE

BRASILE

DOVE TUTTO INIZIA

In Brasile, in una delle regioni a maggior vocazione caffeicola, abbiamo scelto un caffé davvero
speciale, prodotto da diverse generazioni che si sono tramandate nel tempo usi e conoscenze
specifiche sui metodi di coltivazione e lavorazione.

Un caffe di qualita superiore prodotto nel rispetto del territorio e di tutte le persone impegnate nella
lavorazione di queste terre.

WHERE IT ALL BEGINS

In Brazil, in one of the regions whose major vocation is coffee production, we have chosen a simply unique
coffee, produced by adopting special practices and traditions on coffee growing and processing methods
passed on several generations.

A superior quality coffee produced with great attention to the territory and to the people cultivating these
lands.
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BRASILE

DOVETUTTO INIZIA

In Brasile, in una delle regioni a maggior
vocazione caffeicola, abbiamo scelto

un caffé davvero speciale, prodotto

da diverse generazioni che si sono
tramandate nel tempo usi e conoscenze
specifiche sui metodi di coltivazione e
lavorazione.

Un caffé di qualita superiore prodotto
nel rispetto del territorio e di tutte le
persone impegnate nella lavorazione di
queste terre.

WHEREIT ALL BEGINS

In Brazil, in one of the regions whose
major vocation is coffee productio!

we have chosen a simply unigue coffee,
produced by adopting special practices
and traditions on coffee growing and
processing methods passed on several
generations.

A superior quality coffee produced with
great attention to the territory and to
the people cultivating these lands
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MONORIGINE

GUATEMALA

DOVE TUTTO INIZIA

| caffé che provengono dal Guatemala sono tra i migliori al mondo, grazie alle sue condizioni
topografiche e climatiche. Qui, diversi anni fa abbiamo iniziato un dialogo diretto con i piccoli
produttori di alcune comunita rurali di montagna da cui acquistiamo il caffé che producono. Il nostro
obiettivo e quello di sostenere lo sviluppo economico di queste comunita e, allo stesso tempo, far si
che il loro caffe di eccellenza arrivi sui mercati internazionali.

WHERE IT ALL BEGINS

Coffee beans originating from Guatemala are some of the best worldwide, thanks to the specific
topographic and climatic conditions of the country. Here, several years ago we have started a direct relation
with the small producers of some rural mountain communities where we buy coffee produced by them. Our
aim is to contribute to the economic development of these communities and at the same time to ensure
that their high-quality coffee could reach international markets.
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GUATEMALA

DOVE TUTTO INIZIA

| caffé che provengono dal Guatemala
sono tra i migliori al mondo, grazie alle
sue condizioni topografiche e climatiche.
Qui, diversi anni fa abbiamo iniziato un
dialogo diretto con i piccoli produttori di
alcune comunita rurali di montagna da
cui acquistiama il caffé che producono.
Il nostro obiettivo & quello di sostenere
lo sviluppo economico di queste
comunita e, allo stesso tempo, far si

che il loro caffé di eccellenza arrivi sui
mercati internaziona

WHEREIT ALL BEGINS

Coffee beans originating from Guatemala
are some of the best worldwide, thanks
to the specific topographic and climat
conditions of the country.
Here, several years ago we have started
adirect relation with the small producers
some rural mountain communities
where we buy coffee produced by them.
Our aim is to contribute to the econemic
development of these communities and
at the same time to ensure that their
high-quality coffee could reach
international markets.
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MONORIGINE

ETIOPIA

DOVE TUTTO INIZIA

L'Etiopia e la culla della Coffea arabica e, nella regione di Sidamo, abbiamo selezionato un caffe
completamente tracciabile che arriva dalle montagne del distretto di Bombe, una delle zone piu
favorevoli in cui crescere caffé di qualita. | piccoli coltivatori del vicino villaggio di Shanta Wene
coltivano le loro ciliegie fino a 2050 metri di altezza in massimo due ettari di terra. Una volta
mature, portano le loro ciliegie nella stazione di lavaggio di Ayla che le processa con metodi
alternativi per conferire al caffé tutta la sua dolcezza e complessita del suo sapore.

WHERE IT ALL BEGINS

Ethiopia is the cradle of Coffea arabica and in the Sidamo region we have selected a fully traceable coffee
coming from the Bombe mountains, which is amongst the best suited sites to grow quality coffee. The
smallholders from Shanta Wene village grow their coffee cherries up to 2050 meters of altitude in small
plot of maximum 2-hectares. Once ripen, the farmers deliver their cherries to the Ayla washing station
where they're processed adopting alternative methods to give the coffee all its flavor complexity and
sweetness.
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